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L 0 (a Recette a/er C’Aeﬁr ;
e LA SOUPE DE POISSONS MAISON A==
: X
INGREDIENTS POUR 1 LITRE "-_‘1;';\1 P
- Garniture aromatique : carottes, oignons, poireau T P
- Fenouil branche fi_,é-.;”
- Poissons de roche (500g env) =
- Crabes verts (150g env) o e T
z 2 bea L b
- Concentré de tomate 1 c. a soupe \ it
- pommes de terre ou riz (30g env) e T v
A, el

RECETTE =
- faire revenir a part la garniture aromatique, le fe- °
nouil, puis déglacer
- faire colorer le crabe vert et les poissons, flamber

au pastis, puis ajouter la garniture aromatique

- Tomater, puis mouiller a hauteur

- A ébullition, mettre les pommes de terre ou le riz
pour épaissir, et laisser cuire doucement (20min env)
- Assaisonner, mixer et passer au chinois.

Bon Ap/bétff /
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: Cuisine maison et produits frais !
= * (sauf spécifiques : nous consulter)

;  Our dishes are entierely home cooked with fresh products
I * (exceptions: please ask us)
3 s I nostri piatti sono interamente fatti in casa con prodotti freschi
= o * (salvo eccezioni: consultarci)

Prix TTC service compris - Net prices service included

Photos pour exemple de présentation
5 o B AT e AW A

{ -

A&

QU E

= _'.r'n,rmnr.i

' ~Les cheques ne sont plus acceptés - No checks Nlente assegnl

,I|I:n¢ d.u. l.'l.-u-luﬁui. rll: L,!.I'I.CI'.‘!.'

Bzenvenae C'Aez Mo !

Michaél M6 et tout 'équipage du restaurant sont heureux de vous accueillir et de vous conseiller.

Les Fruits de Mer

~ 'ECAILLER 26,00 €
5 Huitres, 3 Moules d’Espagne, 3 Palourdes, 3 Crevettes roses, Crevettes grises, Bulots, Bigorneaux
~ LE MAREYEUR 46,00 €

7 Huitres, 3 Moules d’Espagne, 3 Palourdes, 1 Clams, 2 grosses Crevettes roses, 2 Langoustines, 2 Crevettes roses,
Crevettes grises, Bulots, Bigorneaux

~ ’EURASIEN (2 personnes) 76,00 €
12 Huitres, 12 petites Crevettes sauvages du Sénégal, Bulots, 4 California rolls, 4 Makis, 4 Sushis, 4 Sashimis,
4 California Dragon

~ LE «ONE MO» (2 personnes) 84,00 €

12 Huitres, 6 grosses Crevettes roses, 6 Langoustines, 12 Crevettes roses, Crevettes grises, Bulots, Bigorneaux

~ LE ROYAL (2 personnes) 91,00 €

18 Huitres, 4 Moules d’Espagne, 4 Palourdes, 2 Clams, 2 grosses Crevettes roses, 2 Langoustines,

4 Crevettes roses, Crevettes grises, Bigorneaux, Bulots, 1 Tourteau

~ LE CRUSTACE (2 personnes) 99,00 €

1 Homard bleu, 1 Tourteau, 4 grosses Crevettes roses, 4 Langoustines, 4 Crevettes roses, Crevettes grises

~ 'EMPEREUR (2 personnes) 131,00 €

18 Huitres, 4 Moules d’Espagne, 4 Palourdes, 2 Clams, 2 grosses Crevettes roses, 2 Langoustines,

4 Crevettes roses, Crevettes grises, Bulots, Bigorneaux, 1 Tourteau, 1 Homard bleu

LES COQUILLAGES LES CRUSTACES

Cuisinés par nos soins - Origine et disponiblité selon la péche et la météo - Crevettes sauvages* du Sénégal

Oursins les 6 16,00 € Homard bleu 400 - 600 gr 64,00 €

Moules d’Espagne les 6 3,50 € Langoustines les 3 11,00 €

Bigorneaux portion 200gr 6,00 € Crevettes grises portion 200 gr 7,00 €

Clams la piece 4,50 € Petites crevettes roses les 6 7,00 €

Palourdes (grosses) les 6 11,00 € Grosses crevettes roses  les 3 9,50 €

Bulots portion 200gr 6,50 € Tourteau 500 - 600 gr 16,50 €

HUITRES «Fines de Roumegous» ILE D'OLERON : riches en eau, saveur équilibrée, chair fine ,.
~N°3 Les6 13,50€ Les 12 25,00 € ~N°2 Les6 16,50€ Les12 31,00 € o i
HUITRES Spéciales «UTAH BEACH'» : voluptueuses et fermes, presque croquantes, d’'une grande finesse aromatique F:_;;}
~N°3 Les6 23,00€ Les 12 42,00 € ~N°2 Les6 26,00€ Les12 48,00 € 3“"{}
HUITRES Creuses de BOUZIGUES (Méditerranée) : renommées pour leur fraicheur et leur saveur, a consommer toute I'année. f'
~N°3 Les6 13,50€ Les 12 25,00 € ~N°2 Les6 16,50€ Les12 31,00 € \‘H
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Les Entreées

Les 12 moules d’Espagne farcies au beurre persillé
Dish of 12 Spanish mussels stuffed with parsley butter

bk '.'_l;n._E
12 Cozze di Spagna farcite con burro erborinato P
LroxxuHa 6onbuwux ucrnaHckux Mudud, ghapuiuposaHHble CIIUBOYHbIM MacrioM ¢ rnempyuwkou .- ;‘E; ¥
B ©
Trio* de petite friture Joel’s, petites crevettes et anneaux de calamars, sauce tartare 15,00 € jj}“"-‘;
L
Dish of small fry, pink shrimps and squid ring fritters, tartar sauce ore B
Piatto di frittura di piccole pesce, gamberetti e frittele di calamari, salsa tartara ¥ 20t Zueyt
XKapeHbil mpolHol MUKc: pbiba, Kpegsemku, Konbya KalbMapos, coyc mapmap k
Ceviche d’espadon au lait de coco et citron vert, coriandre, échalotes 15,00 €
Swordfish ceviche with coco milk and lime, coriander and shalotts
Ceviche di pesce spada con latte di cocco e lime, coriandolo e scalogni
Cesuye u3 pbIbbi-MeY C KOKOCO8bIM MOJIOKOM U JlaliMOM, KUH3a, JlyK-wasaom
Ravioles* de Royans a la créme de truffes et au parmesan Végetarien 15,00 € i ,

Ravioles from Royans with parmesan cheese and truffle cream A

Ravioles di Royans al parmigiano e crema di tartufo " d,;_.‘if'
Pasuonu ¢ coycom us mprogpened, napme3aH g
Salade de poulpe et pommes de terre, sauce vierge aux capres, salade croquante 18,00 € j-JE: =
Octopus and potato salad, virgin sauce with capers, crispy salad fwf" =
Insalata di polpo e patate, salsa vergine ai capperi, insalata croccante '\2 =
Canam u3 ocbMUHO2a U Kapmogberisi, moMamHbIU COyC-8bEPX C Karnepcamu, Xpycmsaujud canam \ 3
RTER
La Soupe maison de poissons et crabes verts, rouille et croitons CLASSIQUE ALBERT 1 18,00 € AR

Our fish and green crabs soup, home-made «rouille» cream and croutons
Zuppa di pesce e granchi verdi ‘Albert 1er’, crostini e salsa ‘rouille’ casalinga
Pbi6HbIU cyrn u 3erneHble Kpabbl, coyc pyl U cyxapuKu - KPYMOHbI

AFE X K & X A WM JSIROLY K., "T"FW A
-' BRESIL ¥ ‘dﬂf"f;.;,e.
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Du Coté de Chez /’/lo 5
HOMARD BLEU GRILLE

Blue lobster Astice eony6ou omap

Grillé nature, servi avec une sauce au cham- F
pagne, beurre blanc, ou sauce vierge aux "
capres. Et au choix : risotto aux asperges, ou
poélée de légumes, champignons et pommes
grenailles. ‘? 4
Simply grilled, served with a champagne sauce, "il;f ¥ /
butter sauce or virgin sauce with capers, and with Al L -
asparagus risotto, or pan-fried season vegetables, %&)‘ -

mushrooms and baby potatoes.

Semplicemente grigliato, servito con una salsa /]|
allo champagne, al burro o vergine ai caperi, e | x

con verdure di stagione saltate in padella, funghi
e patatine, o risotto agli asparagi.

XapeHasi Ha e2purne 8 ceexeM sude, nodaémcs .
C COYycOM C wamnaHcKuMm, 6esfibiM CrUu8OYHbIM Nl
COYCOM, COYyCOM-8bEePX C Karepcamu. A makxe . .|
Ha 8bIbop: pusommo co crnapxel, unu nopyus /
XKapeHbIX osowel ¢ WaMnuUHbOHaMu U MesKum o
HeXHbIM Kapmogenem "L P

13 € les 100 gr

Les Pates

Penne aux deux saumons, frais et fumé, légérement crémées et parmesan 1800€ =y - NOTRE RECETTE AU POULPE

Les Poissons

| £
154 1Ea
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La Blanquette de nos Chefs : crevettes, st Jacques, champignons, oignons grelots et carottes, riz basmati 19,00 €
Shrimps Blanquette with scallops, mushrooms, baby onions and carrots, basmati rice

Blanquette di gamberi con capesante, funghi, cipolline e carote, riso basmati

Paey u3 kpesemok ¢ monntockamu CeH-Kak, wamMrnuHboHaMu, MUHU-ITYKOM U MOPKO8bHo, puc bacmamu

Pavé de maigre sauce beurre blanc aux agrumes, écrasé de pomme de terre et fenouil vapeur 19,00 €
Thick slice of meagre with citrus fruits butter sauce, mashed potatoes and steamed fenel

Fetta spessa di magro con salsa al burro agli agrumi, pure di patate e finocchi al vapore

Bornbwol Kycok pbibbl Me2p €O C/IUBOYHbIM COYCOM C UUMPYco8bIMU, MSMbIU Kapmodgberib U (heHXernb Ha napy

«La» Choucroute de la Mer : haddock, saumon, gambas, moules, pomme vapeur, sauce au champagne 19,00 € . |
Our famous sauerkraut cooked with haddock, salmon, mussels, gambas, steamed potato, champagne sauce = 1
Cavolo con salmone, gambas, haddock, cozze, patate vapore, salsa champagne (grande classico!) gy L
Mopckol wykpym (anb3acckoe 6111000 ¢ KgaweHoU Karlycmodl): KondyéHas nukwa, J1ocoCh, Kpeeemku, coyC ¢ WaMrnaHCKUM i I

el |
Joues de lotte poélées, sauce au pistou, velours de carottes et légumes poélés 19,00€ = i
Pan-fried monkfish cheeks, pesto sauce, carrot velvet purée and pan-fried vegetables 111
Guance di rana pescatrice fritte in padella, pesto, pure di carota e verdure in padella L
lNpunyweHHble Ha ckogopode WEKU Hamuma, coyc rnecmo, MOPKOBHOE MHOPe U XXapeHble 080WU f I
Daurade ou Loup, entiers et grillés au thym (400 / 600 gr, élevage France), 26,00€ = Ll
Poélée de légumes et champignons du moment et pommes grenailles ' i
Whole Sea bream or Sea bass grilled with thyme, pan-fried season vegetables with mushrooms and baby potatoes ¥ ﬂ | |
Interi Orata o Spigola a scelta grigliati con timo, verdure e funghi della staggione in padella con patatine Far |
Lopada unu mopckou eosik (400/600 epamm, ebipawieHHbIe 80 PpaHyuU) Ha epusie, C XapeHbIMU Ce30HHbIMU ogow,amu A
u epubamu u noodxxapeHHbIM Kapmocgerem LA' :
Filet de Turbot vapeur sauce beurre blanc aux agrumes, velours de carottes et Iégumes vapeur 29,00 € ‘1"-'
Steamed turbot fillet with citrus fruits butter sauce, carrot velvet purée and steamed vegetables ﬁ.‘J |

Filetto di rombo al vapore con salsa al burro agli agrumi, pure di carota e verdure al vapore _
®urne pbibbl MoPbO, MPU20MOBIEHHOE Ha rapy CO CIIUBOYHbIM COYCOM C UUMPYCO8bIMU, MOPKOBHOE Mope U mywéHbie ogowu =

Aiguillettes de Saint-Pierre snackées, risotto aux asperges, sauce vierge aux capres 29,00 € |
Snacked aiguillettes of John Dory, asparagus risotto, virgin sauce with capers i
Aiguillettes di pesce San Pietro alla plancha, risotto agli asparagi, salsa vergine ai capperi
lodxapeHHbIe TOMMUKU pbIbbI-COTHEYHUK, pU30OMIMO CO criapxel, moMamHbIl COyC-8bepX C Karepcamu i

Saint Jacques fraiches snackées, beurre blanc, asperges vertes gratinées au parmesan 29,00 €

Snacked fresh sea scallops, butter sauce, green asparagus gratinated with parmesan I |
Capesante fresche alla plancha, salsa al burro, asparagi verdi gratinati al parmigiano .
[NloOxapeHHbIe ceexesblrioeneHHbIe Mostocku CeH-XKak, co Criugo4YHbIM MacsioM U 3er1éHou criapxxeu

LES POISSONS SAUVAGES ENTIERS 10 € les 100 gr
/\/06(5' coucu/fer ./ Ask us for the choice - ci chieda la scelta

Arrivage journalier de poissons sauvages extra-frais issus de la péche, sous réserve de disponibilité.
Our whole wild fish are proposed upon availability, according to the daily delivery (quality first!)

Interi pesci selvatici proposti secondo disponibilita ed arrivo del giorno.

B 3asucumocmu om exe0Heg8H020 pbI6HO20 rpueo3a, ycrio8ull 5106/1U U Hanuqus pbibbl 803MOXHbI O0MNONHUMEsbHbIE Pacxoobl

Cuits vapeur, Meuniere ou grillés, nos poissons sauvages sont servis avec une sauce au champagne, beurre blanc ou %
sauce vierge aux capres, et accompagnes d’une poélée de légumes aux champignons du moment et pommes grenailles, - &
ou de risotto aux asperges. -

Simply grilled, steamed or «Meuniere», our wild fish is served with a champagne sauce, butter sauce or virgin sauce with capers,
and with asparagus risotto, or pan-fried season vegetables, mushrooms and baby potatoes.

Grigliato, al vapore o «Meuniérey, il nostro pesce selvatico viene servito con salsa allo champagne, al burro o vergine ai capperi,
e con verdure di stagione saltate in padella, funghi e patatine, o risotto agli asparagi.

HpueomoeneHHaﬂ Ha riapy, Ha C/ilue04YHOM Macrsie Usiu Ha epurie, rnodaémcs ¢ COyCOM C WwamriaHCKum, 6€er1bIM CrIU8OYHbIM coycom,

HEXHbIM Kapmoghesnem.
e e v 3 I . S

Penne with fresh and smoked salmon, a dash of cream, parmesan cheese ,

Penne ai due salmoni, fresco e affumicato, un pizzico di crema, parmigiano A 7 Poulpe, petites et grosses crevettes décortiquées, saint I
NeHHe ¢ A8yMs1 I0COCSIMU, C8EXUM U KOMYEHbIM, CO C/IUBOYHBIM COYCOM U NMapMe3aHoM e J. Jacques, moules, calamars et chorizo piquant... il

. . . . . L 25mn de cuisson, 2 personnes minimum

Linguine aux palourdes et moules, sauce vin blanc, ail et persil 19,00 € T P |
Linguine with mussels and clams, white wine sauce with parsley and garlic | Seafood Paella with octopus, pealed prawns, sea |
Linguine alle vongole e cozze, salsa al vino bianco con prezzemolo e aglio | scallop, mussels, squid rings, spicy chorizo...

JluHeBUHU ¢ MOPCKUMU nemywKamu U MudusiMu, coyc ¢ 6erbiM 8UHOM, YECHOKOM U rempywkKol | 25 min cooking, 2 persons minimum |
Linguine au demi-homard bleu du vivier, bisque de crustacés maison 32,00 € Ay Paela d'tfmtt' di mare ﬁ.og.pollpo, gambr?” .SQUS.C'at"t <
Linguine with half-blue lobster from the tank, home-made shellfish bisque rhiads? capesan’e, cozze, ane’l ¢l calamaro, chonzo piccante ... | |

wsafgms 25 min di cottura, minime 2 persone

Linguine con mezzo astice blu della vasca, bisque di crostacei casalingua ’ P
JluH2euUHU ¢ nonoguHoU Hauceexaluwe2o omapa, domawHul 6uck (cyr) u3 pakoobpasHbIX

Les Viandes

Le Tartare de boeuf préparé a votre golt, frites* et salade verte 18,00 €

Beef tartar prepared according to your taste, French fries and green salad
Manzo alla tartara confezionato al vostro gusto, patate fritte ed insalata verde
Tapmap u3 208510UHbI, MPU20MO8IIeHHbIU Ha 8awl 8KYyc, Kapmocghernb ¢hpu u canam-namyk

Souris d’agneau confite aux herbes, jus de cuisson, purée maison 19,00 €

Confit lamb shank cooked with herbs, cooking juice, purée maison

Gambo di agnello confit cotto con erbe, succo di cottura, purea casalingua
3arne4yéHHasi u crieeka KapameriusoeaHHas 20/1silKa sieHEHKa ¢ mpasamu, rpu2omoesieHHasi 8 CObCmeeHHOM COKY, OOMaluHee rope -

Rognons de veau sauce moutarde a I'ancienne, oignons grelot et champignons, gratin dauphinois 19,00 €

Veal kidneys with traditional mustard sauce, baby onions and button mushrooms, potato gratin
Rognoni di vitello con salsa alla senape tradizionale, cipolline e funghi bottoni, gratin di patate

Tensaybu royku 8 20pPYU4YHOM coyce o cmapuHHOMY peuerimy, JyK,

2. AN N B s
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lNaanbs u3 mopernpodykmos: OcbMUHOe, ManeHbKue u i
E bonbwue o4uuweHHble Kpesemku, epebewku CeH-)Kak, 'i
|/ Muduu, KaribMapbl U ocmpas fnukaHmHas konbaca 40opu3o i
{ Bpewms npuzomoerneHusi MUHUMYM - 25 MUHYm, 3aKa3 F. !
“| - 6moda MUHUMYM Ha 2 4Yeriogeka
|
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waMmnuHbOHbI U Kapmogerb-00¢buHya




P
/Mem( S pec/a/ /I/éerz‘ er Formufes Déjeuner
y Tous les jours au Déjeuner et au Diner g e
N d ) , , C s oy
30 € hors boissons - 36 € Vin ou Biére pression 50cl compris Tous les jours sauf week-ends et jours fériés jusqu’a 14h30 By =R
§ Vin / wine / euHo : Cotes de Provence AOP ‘Réserve Albert 1er’ A Lunch only - Monday to Friday included - up to 2.30 pm ﬂfﬁ
YUV / rouge, blanc ou rosé, 1 pichet de 46¢l /personne @ Pranzo ogni giorno salvo week-end e festivi - fino alle 14:30 5
4 Lunch and Dinner 7/7: 30€ without beverages - 36€ wine or draft beer 50c! included £ W ~ ®opmyna faH4a MOMbKO C MoHedebHUKa No MamHuyy - 0o 14:30 ‘;{'
r Pranzo e Cena ogni giorno : 36€ con vino o pinta di birra - 30€ senza bevande & A | _ x
2 06e0 unu yxxuH 36 Eepo suHo unu pasnusHoe nuso 500 mn eknoyeHo, 30 Espo 6e3 suHa ' f , —-—{‘;:
 BAs, g g P ’ R - Formule DETENTE : 19,40 € ¥
.o ’ o w | s
h n armi... L | N (A r . , o
;‘ v Entrées du Menu P " / I 6 Huitres ‘Sélection Albert 1er’ ou 6 crevettes sauvages . 39
o A 6 Huitres ‘Sélection Albert 1er’ ou 6 crevettes sauvages _ i | ou Ravioles a la creme de truffes ou 6 Sushi panachés - Vg
X . -‘-""r_.l.'.-_. A . . . 0 _.' I. S - ‘. . . . Q ; 0 - el T
.~ #  Trio de petite friture Joel's, crevettes et anneaux de calamars, sauce tartare \ K ou Trio de petite friture ou Ceviche d’espadon lait de coco TS :
e . . . . , - A \ q 0 FEL o7
a4 6 Sushis / Makis / California rolls panachés g S | + Plat du jour au choix x\\ ‘
. &, T . . . . . . o L . 0 s a ™, :
. Core £yl Ravioles de Royans a la créme de truffes et parmesan (végétarien) i \ A + 1 Eau Purezza 75 cl ou 1 verre de vin 12 cl ou 1 biére 25 cl + 1 Café tde 64
2 Y Ceviche d’espadon au lait de coco et citron vert, coriandre échalotes 4 2, ‘x“:\
% T y . . ’ - ¥ - .
P Moules d’Espagne farcies au beurre persillé , LXT Formule EXPRESS 18,40 €
,.-_‘:{f;‘-';-'j- q:- . R + o’ M & e P'-I ! . .
T Salade de péoulpe gux pommes de terre, saucs vierge atéx cap;e€s (Sup + 3€) SR Plat du jour au choix + Dessert
Baiad, WY oupe de poisson maison aux crabes verts (Sup + 3 L . . . :
's.:.f;..:j?f ¢ P P (Sup ) . 1|' Nougat glacé ou lle flottante ou Créme brulée maison
5 PSR Plats du Menu parm.... Y o | ou Baba au rhum ou Café gourmand
b g Pave d e " ’ g ’ f . o i ou Crépes au sucre ou nutella ou Glace 2 boules
et ._ ave de maigre beurre blanc aux agrumes, ecrase de pommes de terre, fenouil 3 —~ +1 Eau Purezza 75 ¢l ou 1 verre de vin 12 ¢l ou 1 biere 25 ¢l ; ;_;,-3

Blanquette de crevettes aux saint Jacques, riz basmati

ra Choucroute de la mer : haddock, saumon, gambas, moules,
4 pommes vapeur, sauce au champagne

Joues de lotte poélées, sauce pistou, velours de carottes et léegumes poélés
Daurade ou Loup entiers grillés, poélée de légumes et champignons (Sup + 6€) '
Rognons de veau moutarde a I'ancienne, gratin dauphinois

-{c"m.r-.r

o Decserte dv Menu : K.

W

Faites votre choix parmi la sélection de la Carte des Desserts

- ek I \ =,

Souris d’agneau confite aux herbes, purée maison e

+ 1 Café ou déca (inclus dans le café gourmand)

Formules Déjeuner : la Boisson supplémentaire + 3,00 € g
: Verre de vin ‘Réserve Albert 1er’ Cotes de Provence AOP,
! Rouge, Blanc ou Rosé 12 cl ou Biére Pression 1664 (25 cl)

\— .'\‘\\‘:

LE MENU ENFANT : 12,50 €

pour les moins de 12 ans

Steak haché 5% de mat. grasse ou Filet de poisson frais,

Prix nets par personne, pas de changement de plat ni d’accompagnement
_ Net prices per person — no change of dish or side in the Menu & Formules
| Prezzi netti, no cambiamento possibile (Menu.e Formule)

T e
- e

e

]

= OSAKA

3 makis

1 thon (tuna)

1 saumon (salmon)
1 crabe (crab)

Q

~
~

TOKYO / Plateau O

O ISHI / Plateau OSAKA + 8 California Tiger

accompagne de frites, riz basmati ou légumes
ou 6 Sushis panachés

Crépe au sucre ou au Nutella, ou 2 boules de glace

"ot E: b ™ ' s, 1Y = !-.'.-a Fyretipan i |
b A - i 0 L o gt ‘{? | [ \ | ! " £ r-',s,.. S
I /1"\ ! ) | : - \ \ y
T ek | :r nmme 7 j.I‘L.I.tl.U!.L J-

Sushi, maki, sashimi

.} Tl = ! 1

16 piéces 20,00 €
3 california rolls 6 sushis 4 sashimis
1 thon 2 thon 2 thon
1 saumon 2 saumon 2 saumon
1 crabe 2 loup (sea bass)
24 piéces 30,00 € &
ISHI + 8 California Dragon 32 piéces 40,00 € :_,

Nos plateaux composés OSAKA, O ISHI et TOKYO sont servis avec salade de choux et wakame.

~ CALIFORNIAROLL 12 piéces 17,00 €
4 thon, 4 saumon, 4 crabe 4 tuna, 4 salmon, 4 crab
=~ CALIFORNIA CRUNCH 8 pieces VEGETARIEN 13,00 € i
Concombre, navet, carotte, avocat, oignon frit Cucumber, turnip, carrot, avocado, fried onion
~ CALIFORNIATIGER 8 pieces 17,00 € ou s
Crevette panée, concombre, saumon, mayonaise Breaded shrimp, cucumber, salmon, mayonaise
~ CALIFORNIA DRAGON 8 pieces 17,00 € =
T T Saumon, thon, avocat, oeuf de saumon Salmon, tuna, avocado, salmon eggs Q
H -dr-"r_d -
> =~ CALIFORNIA OCTOPUS 8 pieces 17,00 € i
Poulpe en beignet, avocat, tobico orange, mayonaise épicée Octopus fritter, avocado, orange tobico, spicy mayonaise P z,
Le TRIO CALIFORNIA, plateau composé (30 piéces) 48,00 € e
Poissons et fruits de mer extra-frais 1 Dragon + 1 Tiger + 1 Octopus + 3 sashimis thon + 3 sashimis saumon Li:’!
sur place ou a emporter N . \’\[“‘éﬁ
Livraison & Antibes et Juan les Pins selon disponilibté. = SASHIMI 10 pieces Mixte ?gthogé 5 saumon 16’58 2 N
Fish, Sea food dishes and home cooked take-away 10 thon 9 10 saumon 22
Delivery in Antibes and Juan les Pins upon availability =~ MAKI 12 pieces 4 thon, 4 saumon, 4 crabe 17,00 €
Pesce, rutti di mare e piatti da portare =~ SUSHI 12 pieces 4 thon, 4 saumon, 4 loup 17,00 €

Ceexauwue mopernpodykmel Onsi decycmauyuu
Ha Mecme usu Ha 8bIHOC
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Bol de riz au vinaigre 3 €
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Bol de Wakame 3 €
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Bol de salade de choux 3 €
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ALBERT I*
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Les Desserts

Piatto di formaggi, insalata di mesclun

o~ tﬂg

U ¥V ELLE

Nos fameuses crépes « Grand-Mére » flambées

au “Grand Marnier” SUP MENU + 3 €

2 thin pancakes flambéed with «Grand Marnier»
Crespelle alla flamma con «Grand Marnier» |
2 moHKux briuH4uka ¢hriambe «ro 6abywKuHoOMy peuernmy» |
C anesnbCuHos8bIM nuképom paHd MapHbe

12 €

(npueomosrneHue: 8 MuHym)

Crépes sucre-citron ou Nutella MENU 7€

2 Thin pancakes with lemon and sugar, or with Nutella

2 Crespelle con limone e zucchero, o con la Nutella

2 MOHKuUX 6r1IuH4YUKa C caxapoM U JIUMOHOM Usiu ¢ Hymersnou L e
Nougat glacé

Crépes au Caramel beurre salé maison, amandes cara-
mélisées et chantilly maison MENU 7€

2 thin pancakes with salted butter caramel, caramelized
almonds, our whipped cream

2 Crespelle con caramello burro salato, mandorle cara-
mellate e chantilly casalinga

2 mMOHKUX brnuH4Yuka ¢ OoMawHUM KapameslbHbIM
COYCOM, KapaMesu3uposaHHble MUHOasIbHbIe J1ernecmku,
83bumele crusku

Crépes Gourmandes sauce chocolat chaud, amandes ca-
ramélisées et chantilly maison MENU 7€

2 thin pancakes, warm chocolate sauce, our whipped cream
and caramelized almonds

2 Crespelle con salsa calda al cioccolato, mandorle cara-
mellate e chantilly casalinga

2 MOHKUX 6/IUHYUKa C COYCOM U3 20psi4e20 Wokonaoa,
836bumbimMu criueKkamMu U Kapamesiu3upoeaHHbIM
MUHOaném
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Les Glaces gourmandes

Chocolat Liégeois : 2 boules chocolat, chocolat chaud et chantilly
Chocolate ice cream, warm chocolate sauce, whipped cream

Gelato al cioccolato, salsa calda al cioccolato, chantilly casalinga
LLlokonadHoe MOpPOXeHoe, 20psYull wokonad u e3bumeie criueku

MENU

Café Liégeois : 2 boules café, sauce café, chantilly maison
Coffee ice cream, coffee sauce, our whipped cream

Gelato al caffé, salsa al caffe, chantilly casalinga

Kogpe mopoxeHoe, koghe coyc, 836umbiMu criugkamu

Caramel Liégeois :

1 boule caramel beurre salé, 1 boule vanille, sauce caramel, amandes caramélisées et chantilly

1 scoop salted butter caramel, 1 scoop vanilla, caramel sauce, caramelised almonds and whipped cream

1 pallina caramello al burro salato, 1 pallina vaniglia, salsa al caramello, mandorle caramellate e panna montata
Jlbexckas kapamerb: 1 wapuk MOPOXEHO20 C CONMEHOU Kapamerbio, 1 WwapuK ¢ 8aHUSbIO, KapaMerbHbIU coyc,
Kapamernu3upoeaHHble MUHOarbHbIe fienecmku U 836umele Criusku

Dame Blanche : 2 boules vanille, chocolat chaud, meringue, chantilly maison
Vanilla ice cream, hot chocolate sauce, meringue, our whipped cream

Gelato alla vaniglia, salsa calda al cioccolato, meriga, chantilly casalinga

BarurnbHoe MopoxeHoe u eopsiyull wokonad, bese MepeHaa, 836umele criueku

La Piémontaise : 1 boule noisette, 1 boule vanille, coulis caramel maison, pralines et chantilly
Nuts and vanilla ice cream, caramel coulis, pralines, our whipped cream

Gelati nocciola e vaniglia, salsa caramello, praline, chantilly casalinga

MopoxeHoe co 8KycoM 1ecHo20 opexa U 8aHusnu, domMawHuUl KapamesbHbIlU COyc, npasnuHe u 836umabie CrueKu

LES GLACES ALCOOLISEES

La Williamine : 2 boules sorbet poire, eau de vie de poire
2 scoops of pear sherbet, Williams pear brandy 2 palline di sorbetto alla pera, acquavite di pere Williams
2 wapuka gpywesozo copbe, epywiesasi 600Ka

SUP MENU + 3 € 13,00 €

L'Hawaienne : 1 boule rhum-raisins, 1 boule coco, rhum

1 scoop of rum raisin ice cream, 1 scoop of coconut, rum

1 pallina rum-uvetta, 1 pallina noce di cocco, rum

1 wapuk MOPOXXeHO20 CO 8KYCOM poma U u3toma u 1 co 8KycoM KoKoca, poM

Le Colonel : 2 boules citron, vodka
2 scoops of Lemon sorbet, Vodka 2 palline di sorbetto al limone, Vodka
2 wapuka fIUMOHHo20 copbe, so0ka

Tous nos desserts sont faits maison avec des produits frais (sauf glaces, sorbets, et nougat glacé) - All our desserts are home-
cooked with fresh products except ice creams and sherbets - | nostri dessert sono fatti in casa con prodotti freschi, tranne gelati e

sorbetti - Bce Hawu Oecepmb/ 3a UCKITIo4YeHUeM MOPOXXeHOoeo U CbpmeOSbIX COp56m06 domaluHezo rnpueomoesrieHus
VAl LA P, Sy " P
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Assiette de fromages, salade mesclun
Dish of cheese selection, mesclun salad
CbipHasi maperka, canam MeCKIyH

RV B

L

lle flottante a la créme anglaise, amandes effilées caramélisées
Large floating Island in custard, caramelized slivered almonds
Bianchi d’uovo sbattuti a neve, crema inglese, mandorle caramellate
lNnasarowuli ocmpog doMawHe20 PU20MOBIIeHUS C aHa/TUUCKUM KPEeMOM, KapaMeiu3uposaHHbIl MUHOasb

Creme brilée a la gousse de Vanille de Madagascar

Our traditional Creme brulee, flavoured with Madagascar vanilla

Creme brulee ai baccelli di vaniglia di Madagascar

Kpem- 6prorie domauwHez20 npu2omoerieHusi ¢ madazackKapckol 8aHUsbHo

Mi-cuit au chocolat, glace vanille, amandes effilées caramélisées (8 min. cuisson) MENU
Our molten chocolate cake, vanilla ice cream, caramelized slivered almonds (8 min. cooking)
Torta al cioccolato fuso casalinga, gelata vanilla, mandorle caramellate (8 minuti di cottura)

. LllokonadHoe nupoxHoe € XUOKOU Ha4UHKOU, 8aHUIbHOE MOPOXEHOE, KapaMeru3upo8aHHble MUHOasbHbIe f1ernecmKu

Baba au rhum **, mangue et ananas frais, chantilly et amandes caramélisées
Rum baba served with fresh mango and pineapple,homemade caramelized almonds and whipped cream
Baba al rum servito con mango e ananas freschi, mandorle caramellate e panna montata casalingue
Pomosas 6aba, aHaHac u maHz20, 0omawHuUe 83bumsblie CriusKu

et coulis de fruits jaunes, ou sauce chocolat chaud maison
Nougat ice cream with yellow fruits coulis, or homemade warm chocolate sauce
Gelato di torrone, salsa di frutta gialla, o salsa calda al cioccolato casalinga

3amopoxxeHHasi Hyaa co criaOKuM COYyCOM U3 XEIMbIX ¢hpyKMOoe Usu ¢ 20pSS4YUM WOKonadom

Salade de mangue et ananas frais, sorbet mangue
Fresh mango and pineapple salad, mango sherbet
Canam u3 ceexeao MaHa0 U aHaHaca, MaH208bIU cop6em

Nos Profiteroles : choux maison, glace vanille, chocolat chaud et chantilly
Profiteroles with vanilla ice cream, hot chocolate, home-made whipped cream
Profiterole con gelato alla vaniglia, salsa calda al cioccolato, panna montata casalinga
lpogumponu domawHe20 rMpU20MOseHUs, C 8aHUIbHbIM MOPOXEHbIM, 20PSI4UM WOKOIadoM U 836umbiMu Criugkamu

Café Gourmand : Profiterole glace vanille, macaron, fruits frais, chantilly maison
Vanilla ice cream Profiterole, macaroon, fresh fruits, home-made whipped cream
Profiterole con gelato vaniglia, macaron, frutta fresca, panna montata casalinga
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Insalata di mango e ananas freschi, sorbetto mango f"
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SUPMENU+3€ 12,00€
THE Gourmand + 1 € (tea / té / yali)
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Kogbe ¢ accopmumeHmom MuHU-0ecepmos: npoghumposib ¢ 8aHUSbHbIM MOPOXEHbBIM, MaKapOH, hpyKmabl 2D
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Tous nos desserts sont faits maison sauf ** = Patisserie « Le Palais de la Friandise » a Antibes :
1"?_—:: :r.'- % .\\1‘.\. ltslli _."I._l, OFcs / \ \“\k § E.:-_‘ 4
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~= GLACES & SORBET =~ MENU / 2boules:7€ 3boules:9€ \
~w. de notre Artisan Glacier local «KAmarena» a Biot. e 5.4
Our local artisan ice creams and sherbets - Gelati artigianali locali - eaitde f
i MoposxeHoe u copbem, npuaomosneHHbIe MECMHbIM PEMECTIEHHUKOM ,.rf Y
' b i
N i Glace Vanille Vanilla Vaniglia Barurb “\ &
A Rhum Raisins Rum raisins Rum uvetta Powm c ustomom . i O
s Chocolat Chocolate Cioccolato Ll/okonad 2, -
' Café Coffee Caffe Kogpe g 2
Noisette Hazelnut Nocciola JlecHoii opex \ ; i
D Pistache Pistachio Pistacchio @ucmawku _;-‘fr‘,‘__.."
Stracciatella Cmpayamenna D14
. Amarena BuwHsi e,
Caramel beurre salé Salted butter caramel Caramello al burro salato ety
;,, 2 Sorbet Citron Lemon Limone JlumoH ’

Fruits de la passion Passion fruit Mapakydu

Pomme Apple Mela A6noko

Poire Pear Pera lpywa

Mangue Mango MaHzo

Noix de coco Coconut Nocce di cocco Kokoc

Mandarine Mandarin Mandarino Ma+dapuH 12

CAFES ET INFUSIONS

oA

Café 2,80 € Café creme 450 €
Double cafe 450 € Décafeiné 2,80 €
Irish Coffee 11,00 € Noisette 2,80€ - a2
Cappucino 5,00 € Infusions 400 € 1 f
| £%

DIGESTIFS ET ALCOOLS
Les DIGESTIFS 4 cl (saufindiqué) 8,50 € 8 e
Limoncello (6 cl) - Get 27 (6 cl) - Grappa - Marc de Provence - Génépi EET i
Cointreau - Vodka - Bailey's (6 cl) - Jagermeister (amaro) E{L%“ -
Creme de Melon (6 cl) - Créme de pistaches (6 cl)) ‘3*

W
Les SUPERIEURS et EAUXDE VIE 4 ¢l 10,00 € %J

Framboise - Mirabelle - Poire William'’s - Cognac «Rémy Martin» - Armagnac
«Laubade 6 ans» - Calvados «Du Breuil» - Rhum vieux - Absolut Vodka
Les HORS D’AGE et X.O. 4cl 14,00 €

Vieille Prune - Calvados «Du Breuil 15 ans» - Cognac «Delamain»
ou «Martell» - Armagnac «Laubade 12 ans»




