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LES PLATEAUX DE FETES
Le Chez M6 -2 personnes 92 €

12 Huitres, 6 grosses Crevettes roses, 6 Langoustines,
6 Crevettes roses, Crevettes grises, Bigorneaux, Bulots

Le Crustacé - 2 personnes 119 €

1 Homard - 1 Tourteau - 4 grosses Crevettes roses
4 Langoustines - 4 Crevettes roses - Crevettes grises

x

MENUS

DE FETE

Déjeuner de Noél le 25 Décembre
- & PRéveillon du 31 Décembre 2025
Déjeuner du 1 Janvier 2026

Le Royal -2 personnes 105 €

1 Tourteau, 18 Huitres, 4 Moules d’Espagne, 4 Palourdes,
2 grosses Crevettes roses, 2 Langoustines, 4 Crevettes roses,
Crevettes grises, Bigorneaux, Bulots

L' Empereur - 2 personnes 150 €

1 Tourteau, 1 Homard, 18 Huitres, 4 Moules d’Espagne,
4 Palourdes, 2 grosses Crevettes roses, 2 Langoustines,
4 Crevettes roses, Crevettes grises, Bulots, Bigorneaux

Le White Pearl - 2 personnes 175 €

6 huitres Gillardeau n°3, 6 huitres Gillardeau n°2,
1 queue de Langouste, 4 grosses Crevettes roses,
6 petites Crevettes, Bulots

Fruits de mer et crustacé sous réserve de disponibilité,
origines selon arrivage (nous consulter). Huitres direct producteur

\ | LES POISSONS ENTIERS GRILLES

Choix et origine selon l'arrivage journalier
de poissons sauvages issus de la péche : nous consulter.

au poids : 10€ les 100 gr

. / \ Vor
Ct aussi : livrés ou & emporter,

: Plateaux de Fruits d‘e mer
- A choiciv sur le Site :
Tel. (33) 04 93 34 33 54

chezmo-antibes.fr
- - -

\

¥ Restaurant CHEZ MO - 46 Boulevard Albert Ter - Angle bord de mer - ANTIBES
_Tel. (33)0493 34 33 54 - ouvert 7/7j de 12h00 a 22h00

i

ONE MO Sarl Antibes - Décembre 2025 - Prx TVA 10% et service con‘ipris - Impression Texto - Cré_atio_n : C. Eliman Godina - CeelGo-Communication.fr




[

Déjeuner du Jeudi 25 Décembre 2025

MENU DE NOEL *.‘ _ f LE REVEILLON  10%¢

Amuse Bouche
Tartare de daurade a la poire williams et au gingembre

Assiette du Matelot : 4 huitres, 3 crevettes sauvages, bulots
own
Foie gras de canard IGP Sud-ouest au piment d’Espelette,
Chutney de fruits confits, pain toasté

Filet de chapon fermier réti fagon ‘bouchée a la reine’,
Champignons des bois, sauce supréme a la truffe
ow
Duo de saint-Jacques et gambas rdties,
Mousseline de chou romanesco,

Sauce beurre blanc aux ceufs de saumon

Blche “Trois chocolats”
Fondant : blanc, lait, noir, biscuit bourgeois au cacao
o
Minestrone de fruits exotiques au champagne,
Sorbet cassis

LE JOUR DE AN

Déjeuner du Jeudi ler Janvier 2026

Amuse Bouche
Boudin blanc a la truffe, compotée de pommes caramélisées

Assiette du Matelot : 4 huitres, 3 crevettes sauvages, bulots
o
Fines tranches de saumon fumé d’Ecosse Label rouge,
Creme d’Isigny, une pointe de caviar d’Aquitaine, blinis

Demi-queue de langouste a la plancha,
Risotto crémeux aux agrumes, jus iodé aux algues
o
Grenadin de veau rdti, sauce crémeuse aux morilles,
Gnocchis a la truffe

Blche “Régal chocolat”
Biscuit moelleux guanaja 70%, crémeux vanille de Madagascar
Caramel onctueux, mousse chocolat amer
o
Minestrone de fruits exotiques au champagne
Sorbet passion

Diner du Mercredi 31 Décembre 2025
ke ke ok

une Coupe de Champagne offerte a Minuit !

Amuse Bouche
Boudin blanc a la truffe,
Compotée de pommes caramélisées

ke ke sk
Assiette de ['Ostréiculteur
9 huitres panachées, sélection de notre écailler
on

Escalope de foie gras IGP Sud-Ouest poélée,
Crumble de figues, jus a l'Armagnac

Noix de saint-Jacques, tortellinis a la truffe,
Bouillon de volaille & l'huile de truffe, copeaux de truffe

Filet de beeuf Simmenthal réti fagon ‘Rossini’
Mousseline de pommes de terre et céleri rave a la truffe,
Sauce Périgueux

Biche “Framboise champagne”
Biscuit streusel amandes, compotée de framboises
Creme champagne rosé, le tout meringué
o
Minestrone de fruits exotiques au champagne,
Sorbet poire

Les clémentines et chocolats surprise

Tous les prix sont ttc,
hors boissons et service compris

T

Pour les Fétes, le Restaurant vous propose, au choix :

Les Menus de Fétes ou les Plateaux de Fruits de Mer (voir au dos)
RESTALRANT 0 . TS o
ALBERT 1" ou les Poissons sauvages entiers grillés (selon arrivage)

st Blches réalisées par «Le Palais de la Friandise» a Juan les Pins.

CHEZ MO




